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GROUPE SCOLAIRE SAINTE-ANNE / SAINT-JOSEPH

Les Entrées

POTAGE DE LEGUMES
HARICOTS ROUGES ET MAIS
SAUCISSON A L'AlL

RILLETTES DE POISSON
PAMPLEMOUSSE*
BAGUETTE PIZZA DU CHEF

SALADE DE RIZ
CELERI* REMOULADE
TABOULE DE CHOU-FLEUR*

CAROTTES* RAPEES
HOUMOUS DU CHEF ET SES CROUTONS
CEUFS DURS MAYONNAISE

CHOU BLANC* AUX POMMES*
VELOUTE DE CAROTTES*
QUICHE LORRAINE

Semaine du 16 au 20 janvier 2023

Le plat et I'accompagnement

PAELLA VERDURAS
PAELLA AU POULET

PETITS POIS

JAMBON GRILLE
POISSON MEUNIERE

FARFALLES
ENDIVES* BRAISEES

TORTILLA AUX POIVRONS
ESCALOPE DE PORC SAUCE CHARCUTIERE

POMMES DE TERRE* AU FOUR
HARICOTS VERTS
BOULETTES D'AGNEAU AU CURRY
CURRY DU PECHEUR
SEMOULE AU BEURRE
BROCOLIS GRATINES
FISH AND CHIPS

AIGUILLETTE DE POULET PANE

FRITES
SALADE VERTE

Les Fromages

ASSORTIMENT
DE FROMAGES
ET LAITAGES

ASSORTIMENT
DE FROMAGES
ET LAITAGES

ASSORTIMENT
DE FROMAGES
ET LAITAGES

ASSORTIMENT
DE FROMAGES
ET LAITAGES

ASSORTIMENT
DE FROMAGES
ET LAITAGES

Les intitulés en couleur correspondent au menu "conseillé"

Les produits de saison sont signalés par un astérisque*

Les desserts

MILKSHAKE A LA BANANE
ROULE AUX FRUITS ROUGES DU CHEF
FRUIT DE SAISON*

BANANE CHOCOLAT / AMANDES
DONUT
FRUIT DE SAISON*

FRUIT DE SAISON*
LIEGEOIS A LA VANILLE
POIRE* ROTIE AUX SPECULOOS

QUATRE-QUARTS DU CHEF
LE FLOTTANTE
COMPOTE POMME* / VANILLE DU CHEF

GATEAU AUX PEPITES DE CHOCOLAT
YAOURT AUX FRUITS
RIZ AU LAIT

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant contenir des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter le gérant.



